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INSPECCION, VIGILANCIA y CONTROL I INSPECCION

FORMATO ACTA DE INSPECCiÓN SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FÁBRICAS DE ALIMENTOS

Código' IVC.tNS-FM1'<4 I Versoo: 05 I Fed'1a de emisl6n: 2021..Q6-13

Ciudad I De artamento
San Pedro de los Milagros/Antioquia

DATOS GENERALES
C6dili!:o de Inscrlnc!ón nlanta 8909044786-4 Dirección CR 49 No 40-86

COOPERATIVA COLANTA.PLANTA LACTEOS SAN

PEDRO DE lOS MILAGROS Y LABORATORIO DE 604 8688900

Razón Social CALIDAD Teléfonos
asd ruval t r@colanta.cam.ca;

8909044786 rica rdost@colanta.CPf'co;

NIT. CC Correo electrónico linajr@colanta.com.co

Representante Le~al SERGIO GONZAlEZ VilLA Fax NA

GTT OCCIDENTE 1 Oficio Comisario 7305-1481.23

Realizar visita de inspección sanitaria por gestión del riesgo en atención él solicitud de visita con radicado

Objetivo de la visita
20231193243, él comunicación interna con radicado 20233006012, y traslado de denuncia con radicado

20231108903, con el fin de •.••erificar el cumplimiento de la normati •.••idad sanitaria vigente, en especial las
resoluciones 2674 de 2013, 5109 de 2005, 810 de 2021, 2310 de 1986, 1804 de 1989, y las demás que apliquen.

DATOS DE PRODUCCiÓN

No. De emDleados 980 la acti •.••idad Industnal realizada en el

ANABELA, ARA
establecimiento es acorde con lo establecido en SI

Maouilas Cámara de CO~.~lft?

1.1.2 Derivados lácteos bebibles o cuchareables saborizados y/o fermentados (yogur, kumis, leches culti •.••adas con
SUBCATEGORIAS EVALUADAS bifidobacterias.

1.5.1 Quesos frescos no madurados

liNEAS DE SUBCATEGORIA DE
Cantidad/Unidad de tiemno

ALIMENTO
Vo~ur 25.727.506 kg/año

Quesos frescos no madurados 16.375.826 k./año

••••• --=-~\A
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FORMATO ACTA DE INSPECCiÓN SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FÁBRICAS DE ALIMENTOS

Código: IVC.INS-FM114 I Versión: 05 I Fecha de emisión: 2021-06-13

Ciodad I Capto San Pedro de los
FecI1, 202J..08-30: 2023-00-31 y 2023-09-

Acta ________

MilagroslAolioqula 01 No.

DATOS GENERALES
C6cligo de InSCr1pdOn plQ1ta: 1 8909044786-4 I Dirección: ICR 49 No 40.86

COOPERATIVA CDtANTA-PLANTA LACTEOS SAN
Razón Social ; PEORO DE lOS MILAGROS Y LABORATORIO DE Teléfonos: 604 8688900

CALIDAD

I I
asdruvaltr@caalts.com.co;

NfT -C.C.: 8909044786 Correo e1eclrOnicQ: ricardOSt~colantagov ,ca;
linajr@coIa1taeom,co

Rep-esenta'lte legal: I SERGIO GONZALEZ I F", NAVlUA

GTT: IOCCIDENTE , I Oficio comisario: 7305-1481.23

Objeto de I.a visita: Roalizar visita de inspecciÓll san;tarla por gestión del riesgo en atención a solicitud de visita con radicado 20233006011, a
comunicación interna con radicado 20233006012. y trastada de denuncia con radicado 20231108903, con el fin de verificar el cumplimiento de la
normativldad sanitaria vigente, en especial las resoluciones 2674 de 2013, 5109 de 2005, 810 de 2021, 2310 de 1986, 1804 de 1989, y las demas que
anlinuen.

DATOS DE PRODUCCI N

Numero de empleados:

~
la ac:tivic1ad industrial realizada en el establedtT'llento es acade con 101

SIestablecido en Cáma"a de Comerdo?

Maquilas: IANABELA, ARA

Subcategcrias evaluadas: 1~.1.2Derivadoslaeteos bebiOles O cuchareables saoorizados y/o fermentaoos {yogur, kumis,lecnes

cultivadas con bifidobacterias.

Lineas de subcateocrla del atmentos Volumen IMe

1.1.2 Derivados l8cteos bebibles o cuchareables sabaizados y/o fermentados (yogur,
25.727.506 k.gI~okumls, leches cultivadas Cal MidObaCterias.

Subcal:egorla 1: 1.1.2 Derivados lácteos bebibles o cucharoables saoonza:1os y/o fennentades (yogur. k.umls. leches CuJbvadas Cal bifidobaclerias.

1. DISEÑO Y CARACTERlsTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. CRITERIOS EVAlUADOS EvaluactOn CaliflCaCi6n Critico Observaciones

1 1 El establecirnento presenta una adecuada locaIlzacIórl y diseño. Res. 2674
. Art6num.l.l. 1.2.1.3. 2.1, 2,3 y2.6

El disooo de lBS Instalaciones de e1aooración de alimentos, procesanienta.
1.2 empaque y a1macenamienlo es adecuado y cuoota con la amphlud sufICiente

pa<l realizar las operaciones y permitir la C1rcuraci(:n de los operarlos. Res.
2674 de2013 M 6 numo 2.3

El disMO de la Instalacicnes de las áreas de proceso permi1e un a:1ecuado
1.3 flujo de materia prima. producto Y p€nooal . Res. 2674 de 2013 Art, 18 numo

5

1 4 Pisos. paredes '1 techos benen un dise(¡o a:lecuado y poseen un buen
. estado de mantenimiento. Res, 2674 M 7 numo 1.1. 1.2, 2, 3. 4,5.6 Y 7

1 5 El disMO. capacidad y dotación de las unidades salilanas es adecuado.
. Res. 2674 de 2013 Al1- 6 numo 6.1, 6.2, 6.3. y6.4

1 6 Posee fillro(s) SlrIilar1o(s) y estación(es) de bmpieza y desinfecCla,. Res.
. 2674 de 2013 Art. 6 numo 6.3 y 6.5. Art. 20, num El

1 7 El sislema de drenajes no gerJo-a riesgos de contaninación. Res 2674de
. 2013 Art. 7 numo 1.3, 1,4

a

,

,

,

,

20

20

10

10

10

10

10
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Código: 1VC-IN$-FMl 14 I Versl6n: 05 Fecha de emisión: 2021-06-13

8 disel"lo del érea de residuos sólidos y su ubica:::i6n no genera riesgos de

~
1.8 conla'rinacioo a la materia prima, áreas de proceso o prowdo . Res. 2674 a 10

de 2013 Att. 6 num 5.1,5.4 Y Art. 33 numo 5 '16

Porcentaje de cumplimiento (equivalente a 20% del valor total de la eva/uad6n) I 20

2. EQUIPOS REQUERIDOS EvaluaciOn Callflcacierl Crítico Observaciooes

2.1
Cuenta W1 los equIpos sufICientes y adecuados PW8 los procesos que se a 30

~realiza. Res. 2874 num 8, Art 10 numo3

Poseen un diseilo 5a1itarlo Y funciooamiento adecuado. Res. 2674, Att. 9

~
22 numo 1, 2, 3, 4, 5. 6, 7,8, 9,10.11; Art. 10 numo4, Art 18 numo 10, Res. 683 a 25

de2012;Art. 13num. 1,1

Programa de manlenlrnento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 25 ------2.3 22 numo 2. Art. 10 numo 5
a

2' Calibración de equipos de medlcloo. Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20 ----
Porcentaje de cumplimento (equivalente al 15%del valor total de la ~uaci6n) I 15

3. REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evauaci6n Calificación Critico Obserwciooes

Programa y registros de centro! de calidad de agua polable. Res. 2674 de
25 ------3.1 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4

a

3.2
Programa documentado e implementado para el manejo integ<ll de residuos a 25 -------sótldos, Res. 2674 de 2013 Art. 6 numo 5. Art 26 numo 2

33
Programa de ccntra Wltegralde plagas Res 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1. a 25 ---------53 Art 7 num 6,3. Art 26 num 3, Art 28 num 7

Programa de limpieza y desinfección de áreas. equipos y utensiUos Res. 25
~

3.4 2674 de 2013 Att. 6 numo3.2; Art. 26 num, 1; Art. 28 num 7
a

Porcentaje de currpllmellto (equivalente al 20% del valor total de la evaluación) I 20

4. REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluación Calificatión CritiCo Observaciones

4.1
Programa documentado e Implementado de educacit.n sanllll'ia dirigido a lOS a 34 ------lrntlajadores. Res, 2674 Art.12, 13 Y 14

'.2
Practicas higiénicas y Dotaci6n de los trabajad(res, Res. 2674 de 2013 Art a 33 -------13y 14,

4.3
Estado de salud del personal manipulada de aIlmenlos. Res. 2674 de 2013 a 33
Art. 11 : Art. 14 numo 12

Porcentaje de currpllmiEllto (equivalente al10%det vala total de la evauad6n) I 10

5. OPERACIONES CLAVE EN El PROCESO Evaluaclt'rl CalitlC8Cl6n Critico Obsll'Wciooes

Sa "'''''''''' o,a la bod",. de
Control de materia p>tma e Insumos. Res. 2674 Art. 16 num, 1.2,3,4,5,6,7,8:

10
suministros se encumb'a saturada

5.1 Art. 22 numo 1; Art. 28 numo 1,3,4,5 Art. 29 numo 1. 2. 3, 5,6, 7, 8, 9 Y 10 '" 00 perm~e "" adecuadoy
almacenamiento y circulaclOn.

52
Flujos ordenados, lineales y sin cperaciones cruza:las. Res. 2674 de 2013

20 /Art. 18 Num, 5: Art. 20 numo t y 4 a

Cootrol de vaiables de proceso (temperaturas, presión, li8fTllO, entre otros) -------53 adecuadoS dUlCl'lte la proOJcci6n de acuerdo al tipo de proclJcto Res. 2674 a 20
de 2013 Art. 22 num 2;Art.18num. 1 y2

5.4 Cooservaclón adecuada de produdo ro proceso. Res 2674 de 2013. Art 18, a 10 ---
5.5

Control de envasado y errbalaje, Resauclones 683 de 2012, 2674 de 2013 a 10 ------Art 17; 19 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834,835 de 2013.

5.6
SlstE1T18de aseglJl'8I11lootoy control de calidad Res. 2674 M 23 Y Res

a 20 ---1619 de 2015
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Porcmt.a¡e de cumplimiento (equivalente al 20% del valor letal de la evaluación) I 18

6. VERIFICACiÓN SOBRE EL PRODUCTO '''''uaaón Calificaci<:n Crilico Observaciones

6.1 Programa de muestreo, CUa'llnlena y liberaciCl'l de producto. Res. 2674 de
252013Art. 22 nurn " 2 y3 a

6.2 VIda útil ds ~CIO. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. Res. 5109 de
a 152005 Art. 3

6.3 Alma::enamienlo de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 26 num
a 151,2,3.4 Y 5

Rotulado del produclo 19l1l"It1ado.Res. 5109 de 2005 y OJaldo aplique Res. Se MUa yogur semidescremado.
6.4

333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 a 15 Cal dulce cm Fresa. marca Yagur,
pa850 mi.

6.5 Trazabilidad. raesl y ma1ejo de devolucicnes. Res. 2674 de 2013 Art. 28
15 ---num.6 a

6.8 Transpa1e proWclO terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15 -Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor totd de la eva!uaciál) I 15

Porcentaje de cumpllmlEf'lto subcalegaia I I 98.00
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lineas de suocategoría del alimentos Volúmen I añ0.D

1.5.1 Quesos frescos no madurados I 12~g/a~O 10..3tO.~

Subcalegoria 1: 11.51 Quesos frescos no madurados

1. OISEÑO y CARACTERiSTlCAS DE LAS INSTALACIONES

Evaluación Calificación Critico Observaciones

a 20

a 20

a 10

Se observan algunas areas de techo
ar oon signos de corrosión y posible

desprendimiento de pintura.

a 10

a 10

a 10

a 10

1 7 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminación. Res
. 267400 2013 Art. 7 numo 1,3, 1,4

El diseño del área de residuos sólidOs y su ubicación no genera
1 8 riesgos de contaminación a la materia prima, áreas de proceso o

. producto. Res. 2674 de 2013 Art. 6 numo 5.1. 5.4 Y M. 33 numo
5 6

Pisos, paredes y techos tienen un diseño adecuado y poseen un
1.4 buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 numo 1.1,1.2.

2. 3. 4. 5. 6 Y7

1 5 El diseño, capacidad y dotación de las unidades sanitarias es
. adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 numo 6.1, 6.2. 6.3. Y 6.4

osee tr s sanltan s y estaClones e Implez3 y
1.6 desinfección. Res. 2674 de 2013 Art. 6 numo 6.3 y 6.5. Art. 20.

El establecimiento presenta una adecuada localización '1 diseño.
1.1 Res 2674Art6num.ll. 1.2.1.3.2.1. 2.3y2.6

Iseno e as Insta aClenes e a raCl n e a Imentas,
1.2 procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y

,¡ ¡
lsenO e a Insta 800nes e as areas de proceso permite un

1.3 adecuado flujo de materia prima, producto y pel1ional . Res. 2674

No. CRITERIOS EVALUADOS

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluación) 18

Evaluación Calificación Critico Observaciones

a 30

a 25

a 25

a 20

23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios Res. 2674
. de 2013 Art. 22 numo 2, Art. 10 numo 5

2. EQUIPOS REQUERIDOS

Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los
2.1 procesos que se realiza. Res. 2674 num 8. Art. 10 numo 3

oseen un Iseno saOltano y unClonamiento a ecua O. es.
2.22674. Art. 9 num, 1,2.3.4,5,6.7.8,9,10.11; Art. 10 numo 4,

2.4 Calibración de equipos de medición. Res. 2674 de 2013 Art. 25

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluación) 15
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3. REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evatuadón Calificación Critico Observaciones

3.1 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res.
252674 de 2013. Art 6 num 3, Art. 26 num 4 a -Programa documentado e implementado para el manejo integral ------3.2 de residuos sólidos Res. 2674 de 2013 Art 6 numo 5. Art. 26 a 25

num.2

El programa no se ejecuta de acuerdo

Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art a lo documentado, en cuanto a
3.3

6. num 2.1, 5.3, Art 7 num 6.3 ; Art 26 num 3; Art 28 num 7 ar 125 hermeticidad de la planta (se observa
mosca al interior de la planta, en el
área de quesos hilados).

Programa de limpieza y desinfección de áreas, equipos y -------34 utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 numo 3.2; Art. 26 numo
"

a 25
Art 28 num 7

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluación) I 18
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE

Evaluación Calificación Critico Observaciones4.
ALIMENTOS

4.1 Programa documentado e implementado de educación sanitaria
a 34 -----dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Att.12, 13 Y 14

4.2 Practicas higiénicas y Dotación de los trabajadores, Res. 2674
33de 2013 Art. '3 Y14. a -43 Estado de salud del personal manipulador de alimentos. Res.
332674 de 2013 Att. 11; Att. 14 numo 12 a

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10"10del valor total de la evaluación) I '0
5. OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluación Calificación Critico Observaciones

Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Att. 16 numo Se observa que la bodega de
5.1 1,2,3,4,5,6,7,8; Art. 22 numo 1; Art. 2B num 1,3.4.5 Art. 29 numo ar lO suministros se encuentra saturada y

1,2,3,5,6,7,8,9 Y10 no permite un adecuado
almacenamiento y circulación.

5.2 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas Res. 2674
20 -------de 2013 Art. 18 Num. 5: Art 20 numo 1 y 4 a

Control de variables de proceso (temperaturas, presión. tiempo, ---------5.3 entre otros) adecuados durante la producción de acuerdo al tipo
a 20de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 numo 2; Art 18 numo 1

,2

5.4 Conservación adecuada de prOducto en proceso. Res 2674 de
a 1020'3, Art 18. -Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, -------5.5 2674 de 2013 Art 17; 19 nurn 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012: a lO

834,835 de 2013.

56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art
a 2023 YRes 1819 de 2015 -

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluación) I 18
6. VERIFICACIÓN SOBRE EL PRODUCTO Evaluación Calificación Critico Observaciones

8.1 Programa de muestreo. cuarentena y liberación de produCIO.
a 25Res. 2674 de 2013 Art 22 num 1.2 Y 3

6.2 Vida útil del producto. Res, 2674 de 2013 Art 3, Art.19. nurn 3.
a 15Res. 5109 de 2005 AA 3

6.3 Almacenamiento de producto terminado Res. 2674 de 2013 Art.
a 1528 num. 1.2,3.4 y 5 -
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6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando
a 15 --------aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012

6,5 Trazabitidad, recatl y manejO de devoluciones. Res. 2674 de
a 152013 Art. 2B numo 6 -

6.6 Transporte producto terminado. Res, 2674 de 2013 Art. 29 a 15 -Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluación) I 15

Porcentaje de cumplimiento subcalegorfa I I 93,50
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95.75

Ise aplicó MSS?

1Se lomó muestra para análtsiS de laboratoriO ,

!S~'~""~"~O~'~;'I'~~~~~~~~~P~""'~~;~~'~~jj]Subcate orid 98.00
Subutf' rll2 93.50
'"'o••.•e-dlotot.1 d~ porcenb¡. de
cumplimiento

CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEPTO SANITARIO: FAVORABLE

EXIGENCIAS:

Para ajustar la alaola a las normas sanrtarias debe darse cumolimienlo a las siouientes exiaencias'
Numerales: 1.4, 3.3 5.1

De conformidad con \o establecido en la legislación sanitaria vigente, especialmente la Ley 9 de 1979 y su reglamentación. en particular la resolución
2674 de 2013.

Exinenclas adicionales:
Ninguna

pE~~e~n~CJa~'~s~a~d~~£"'£'~n~a~le~s~e~s~£I~Toca~s~d~e~",~d~U~C~lo2:£o~roce~~s~o~:==================================~
Ninguna

I:::VA~~N~ OMANIFESTACIONESDELRESPONSABLEOREPRESENTANTEDELAPLANTA

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE !Ve

En atención a la comunicación ¡ntema con radicado 20233006012. '1 traslado de denunCia con radicado 20231108903, referente a un objeto eXlrar"lo
encontrado en queso fresco de lote 0913028000R2, con fecha de vencimiento 05/05/2023, se realiza recorrido por las áreas donde se fabrica el queso
fresco. se obser'.Ó que en el área de empaque se cuenta con detector de malerial ferroso, no ferroso y acero inoxidable, adicionalmente se dispone de
operarios que revisan visualmente el producto antes y después del empaque: posteriormente. se llevtl a cabo ejercicio de trazabilidad del lote anles
mencionado, encontrando confonnidad en cada una de sus etapas; es importante menciOnar que quien atiende la vistta infonna que después de realizar
una investigación interna llegaron a la conclusión de que posiblemente se trate de un fragmento del empaque de la maquina cortadora, por 10 tanto. se
encuentran ejecutando un plan de acción que permita minimizar la POSibilidad de ocurrencia de un evento igual al de la presente denuncia

La empresa cuenta con autorizaciones para agotamiento de material de empaque con resoluciones: 2023021662 del23 de mayo de 2023, con un
léonino hasta el próximo 14 de junio de 2024 y Resolución 2023022132 del25 de mayo de 2023. con un término hasta el próximo 14 dejunio de 2024.

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VISITA Co r
Fkma {b~qofiA&¥o \...t¿,
Nombre: Maryuris Melissa Nú"ez Camelo

Cargo: Profesional Universitario

Dependencia: Operaciones Sanitarias-Gn OCC

Firma:

Nombre:

Cargo:

Dependencia:

Jorge Delgado Gómez

Profesional Universitario

Operaciones Sanitarias-Gn OCC

Coordinador Control Calidad

ATENDiÓ POR PARTE DE LA EMPRESA

~Mn:>
8027,575

Firma:

Cargo:

C.C.

Nombre:
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! I_n_- fi'.1.NY.O"_! FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACiÓN DE ROTULADO GENERAL DE ¡¡ VII ¡ ALIMENTOS ENVASADOS Resolución 5109 de 2005 ¡! r ~~~~~;.~~~.;~~.~~~~;;T ~~~~.:..~~ r;~~.~~..~~~~~;.;~;;~~~:;;.Tpág.~a.:;.de.i

ANEXO ACTA DE VISITA

Ciudad y Fecha (AAAA-MM-DD)

Nombre del Establecimiento

Identificación del Producto

San Pedro de los Milagros, 2023 -08-31
Cooperativa COLANTA planta de lácteos San Pedro de los Milagros y laboratorio de

calidad de leche

Yogur semi descremado con dulce con Fresa marca Yagur x 850 mI

Artículo I
Numeral

4.1

4.2

4.3

4.4

4,5

4,6

5.1.1

5,2

5,3

REQUISITOS GENERALES

El rótulo no deberá describir o presentar el producto
alimenticio envasado. en una forma falsa. equivoca o
engaflosa o susceptible de crear en modo alguno. una
impresión errónea respecto de su naturaleza o
inocuidad.

No describir ilustraciones o representaciones gráfICas
que hagan alusiones a propiedades medicinales,
preventivas o curativas que den lugar a apreciaciones
falsas sobre la verdadera naturaleza, origen,
composición o calidad del alimento.

El rótulo o etiqueta no deberá estar en contacto directo
con el alimento, o en su defecto tener autorización del
lnvima.

Los alimentos que declaren que su contenido es 100%
natural, no deberán contener aditivos.

El rótulo no debe emplear palabras, ilustraciones o
representaciones gráficas, que sugieran directa o
indirectamente cualquier otro producto con el cual el
producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a
suponer que el alimento se relaciona en forma alguna
con otro producto.

Las ilustraciones,gráfICas o ftgurasque hagan alusión a
ingredientes naturales que no contiene el mismo y cuyo
sabor sea conferido por un saborizante artificial, deben
aparecer con la expresión "sabor artifICial" junto al
nombre del alimento.

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre deberá indicar la
verdadera naturaleza del alimento, normalmente
deberá ser especifICOy no genérica. Se podrá emplear
un nombre de "fantasla", "de fábrica" o "marca
registrada-, siempre que vaya junto con la
denominación del alimento y en la cara principal de
exhibición.

LISTA DE INGREDIENTES:debe estar precedida por el
término "Ingrediente",y aparecer en orden decreciente.

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se
debe declarar en unidades del sistema métrico.
(Sistema Intemacional).

CALIFICACIÓN

2

2

2

NA

2

NA

2

2

2

OBSERVACIONES
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5.4

5.4.4

5.5.1

5.6.

5.7

El nombre del producto y el contenido neto aparecen en
la cara principal de exhibición. El tamano de las letras y
números del contenido neto cumple la Resolución 5109
de 2005

Nombre o Razón Social y dirección del fabricante.
envasador o reempacador. precedido por la expresión
"fabricado o envasado por'. En productos importados
deben precisarse, nombre o razón social y dirección del
importador.

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados
por terceros, debe aparecer la siguiente leyenda:
"fabricado, envasado o reempacado" por (fabricante,
envasador o reempacador), para (persona natural o
jurldica autorizada para comercializar el alimento)

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase deberá
llevar grabada o marcada de cualquier modo y de forma
visible, legible e indeleble, una indicación en clave o
lenguaje claro (numérico, alfanumérico, ranurado, etc),
acampanada de la palabra "lote", o la letra "Ln

• Se
aceptará como lote, la fecha de duración mlnima, fecha
de vencimiento, fecha de fabricación o fecha de
producción y deberá cumplir con el numeral 5.6.

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA
LA CONSERVACiÓN: cada envase debe llevar grabada
de forma visible, legible e indeleble, la fecha de
vencimiento y/o duración minima, en orden estricto y
secuencial, as!:
OlA, MES Y AÑO: Ola escrno con números - mes con
las tres primeras letras o en forma numérica - ano con
fas últimos dos dlgitos.
Ola y mes para productos que tengan una fecha de
vencimiento no superior a tres meses.
Mes yana para productos que tengan un vencimiento
de más de tres meses.
No se permite la declaración de fecha de vencimiento
ylo duración minima, mediante el uso de esticker.

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones necesarias para modo de empleo.

2

2

NA

2

2

2
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NUMERO DE REGISTRO. PERMISOO NOTIFICACiÓN
SANITARIA: de acuerdo a lo estableci:lo en el articulo
37 de la Resoluct6n 2674 de 2013, o las normas que lo
modifiquen, sustituyano adicionen.

2 RSA-Q01091-2016

6

Art.13

5.2.3

5.2.3

Declaración cuantitativa de ingredientes valiosos o
caraclerizantes destacados en el rotulado, por su
resencia o ba'o contenido.

ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: deberá
utilizarse un rotulo o etiqueta complementario que
contenga en idioma espat\ol, la información exigida en
la Resolución 5109 de 2005

La declaración de adrtivosincluye el nombre genérico y
el especifICo

Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se
incluyen las leyendas y declaración respectiva

Cumple las nonnas e incluye las leyendas segun
requis~os especificas por produclo: agua potable
tratada, derivados lácteos, alimentos enriquecidos,
fórmulas para lactantes, leche.

2

NA

2

NA

2

CALIFICACiÓN: Cumple: 2; No cumple: O: No aplica: NA.

Se Informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia dellnvima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la página
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias
https:/Isesuite.lnvima.gov.co:444/Pqrsd/peticlones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupción de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupclón 745 8593. "Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogotá.

vigilancia y

GTIOCC 1

Profesional Universitario

JlS't~!isr.s::.:~el~
1.065.591.175

Firma
Nombre
e.e.
Cargo
Grupo o
DependenciaGTIOCC 1

Profesional Universitario

Firma

Nombre
e. e.
Cargo

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podrá adelantar acciones de inspección,
control con el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento.
FUNCIONARIOS DEL INVIMA

dh <",
Jorge Iván Delgado Gómez

98.584.352

Grupo o Dependencia

POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma
Nombre
e. e.
Cargo

ro Sierra Tobón
8.027.575

Coordinador Control Calidad

Firma
Nombre
e.e.
Cargo

http://www.invima.gov.co
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ANEXO ACTA DE VISITA

Ciudad y Fecha (AAAA-MM-DD)

Nombre del Establecimiento

Identificación del Producto

San Pedro de los Milagros, 2023 -08-31
Cooperativa COLANTA planta de lácteos San Pedro de los Milagros V laboratorio de

calidad de leche

Queso fresco, semiduro, graso marca Colanta x sao g

Articulo I
Numeral

4.1

4.2

4.3

4.4

4.5

4.6

5.1.1

5.2

5.3

REQUISITOS GENERALES

El rótulo no deberá describir o presentar el producto
alimenticio envasado. en una forma falsa, equivoca o
engaflosa o susceptible de crear en modo alguno. una
impresi6n err6nea respecto de su naturaleza o
inocuidad.

No describir ilustraciones o representaciones gráficas
que hagan alusiones a propiedades medicinales,
preventivas o curativas que den lugar a apreciaciones
falsas sobre la verdadera naturaleza, origen,
composici6n o calidad del alimento.

El r6tulo o etiqueta no deberá estar en contacto directo
con el alimento, o en su defecto tener autorización del
Invima.

Los alimentos que declaren que su contenido es 100%
natural, no deberán contener aditivos.

El rótulo no debe emplear palabras, ilustraciones o
representaciones gráficas, que sugieran directa o
indirectamente cualquier otro producto con el cual el
producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a
suponer que el alimento se relaciona en forma alguna
con otro producto.

Las ilustraciones, gráficas o ftguras que hagan alusión a
ingredientes naturales que no contiene el mismo y cuyo
sabor sea conferido por un saborizante artificial, deben
aparecer con la expresión .sabor artificial- junto al
nombre del alimento.

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre deberá indicar la
verdadera naturaleza del alimento, normalmente
deberá ser especIfico y no genérico. Se podrá emplear
un nombre de -fantasla-, -de fábrica" o -marca
registrada". siempre que vaya junto con la
denominación del alimento y en la cara principal de
exhibición,

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por el
término -Ingrediente-, y aparecer en orden decreciente.

CONTENIDO NETO V DE MASA ESCURRIDA: Se
debe declarar en unidades del sistema métrico.
(Sistema Internacional).

CALIFICACIÓN

2

2

2

NA

2

NA

2

2

2

OBSERVACIONES
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5.4

5.4.4

5.5.1

5.6.

5.7

El nombre del producto y el contenido neto aparecen en
la cara principal de exhibición. El tamario de las letras y
números del contenido neto cumple la Resolución 5109
de 2005

Nombre o Razón Social y dirección del fabricante,
envasador o reempacador, precedido por la expresión
"fabricado O envasado por". En productos importados
deben precisarse, nombre o razón social y dirección del
importador.

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados
por terceros, debe aparecer la siguiente leyenda:
"fabricado, envasado o reempacado. por (fabricante,
envasador o reempacador), para (persona natural o
jurldica autorizada para comercializar el alimento)

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase deberá
llevar grabada o marcada de cualquier modo y de forma
visible, legible e indeleble, una indicación en clave o
lenguaje claro (numérico, alfanumérico, ranurado, etc),
acompanada de la palabra "Iote-, o la letra ~L•. Se
aceptará como lote, la fecha de duración minima, fecha
de vencimiento, fecha de fabricación o fecha de
producción y deberá cumplir con el numeral 5.6.

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA
LA CONSERVACiÓN: cada envase debe llevar grabada
de forma visible, legible e indeleble, la fecha de
vencimiento y/o duración mfnima, en orden estricto y
secuencial, asf:
OlA, MES Y AÑO: Ola escrno con numeros - mes con
las tres primeras letras o en forma numérica - ano con
los últimos dos dlgitos.
Ola y mes para productos que tengan una fecha de
vencimiento no superior a tres meses.
Mes y ario para productos que tengan un vencimiento
de más de tres meses.
No se permite la declaración de fecha de vencimiento
y/o duración mlnima, mediante el uso de esticker.

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones necesarias para modo de empleo .

2

2

NA

2

2

2
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6

Art.13

5.2.3

5.2.3

NUMERO DE REGISTRO, PERMISOO NOTIFICACiÓN
SANITARIA: de acuerdo a lo establecido en el articulo
37 de la Resolución 2674 de 2013, o las normas que lo
modiflCluen, sustituyan o adicionen.

Declaración cuant~ativa de ingredientes valiosos o
caracterizantes destacados en el rotulado, por su
resencia o ba"o contenido.

ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: deberá
utilizarse un rotulo o etiqueta complementario que
contenga en idioma espar'lol, la información exigida en
la Resolución 5109 de 2005

La declaración de aditivos incluye el nombre genérico y
el especifico

Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se
incluyen las leyendas y declaración respectiva

Cumple las normas e incluye las leyendas según
requisitos especlflCos por producto: agua potable
tratada, derivados lácteos, alimentos enriquecidos.
fórmulas para lactantes. leche.

2

NA

NA

2

NA

2

R5A-004757-2017

CALIFICACiÓN: Cumple: 2: No cumple: O; No aplica: NA.

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia dellnvima, toda persona se puede comunicar a la línea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la página
web W'W'N.invima.gov.co en el formulario de denuncias
hltps:/Isesuite,invima,gov,co:444fPqrsd/peticiones/solicitud , Para denunciar posibles hechos de corrupción de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupción 745 8593, "Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogotá.

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podrá adelantar acciones de inspección, vigilancia y
control con el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento.
FUNCIONARIOS DEL INVIMA

cW .
Jorge Iván Delgado Gómez

98.584.352
Profesional Universitario

POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma
Nombre
e.e.
Cargo

Grupo o Dependencia

Firma
Nombre
e.e.
Cargo

Firma
Nombre
e. e.
Cargo
Grupo o

GTTOCC 1 Dependencia---------------

Firma
Ric o Sierra Tobón Nombre

8.027.575 e.e.
Coordinador Control Calidad Cargo---------------

J\~~~~~~~mes:
1.065.591.175

Profesional Universitario

GTTOCC 1
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ACTA DE VISITA - DILIGENCIA DE INSPECCiÓN, VIGILANCIA Y CONTROL

Código: IVC-INS.FM054 I Versión: 03 I Fecha de Emisión: 2021-08.23 I Página 1 de 2

En Medellín - Antioquia. a los 01 dias del mes de 09 de 2023, se hicieron presentes los suscritos
profesionales de la Dirección Operaciones Sanitarias del Invima, por orden de Oficio Comisorio No
7305- 1481 -23. en el establecimiento denominado: Cooperativa COLANTA planta de lácteos San
Pedro de los Milagros y laboratorio de calidad de leche ubicado en la CR 49 N" 40 - 86, NIT.
8909044786 Teléfono: 3113595320 fax: ---------. con el fin de Realizar visita de control posterior en
atención a plan de visitas del tercer trimestre del año 2023; con el fin de dar cumplimiento a la
Resolución 3168 de 2015 y Resolución No. 2021032459 del 4 de agosto del 2021. La visita fue
atendida por Mateo Rueda Cortés identificado con C.C 1.144.088.295 en calidad de Analista SGI a
quien se le hizo entrega del oficio comisario y se le informó el objeto de la visita.

OBJETIVO

Realizar visita de control posterior en atención a plan de visitas del tercer trimestre del año 2023; con
el fin de dar cumplimiento a la Resolución 3168 de 2015 y Resolución No. 2021032459 del 4 de
agosto de12021.

ANTECEDENTES

Establecimiento de comercio que cuenta con concepto sanitario por parte del grupo de trabajo
territorial occidente 1, tienen registro sanitario RSA-0025622-2023. expediente: 20254235. con
vigencia hasta el 2028/05/05. que ampara el producto LECHE EN POLVO ENTERA (NOMBRE DE
FANTASIA: "COLANTA LECHE EN POLVO ENTERA") Bajo resolución 2023018529 del 05 de mayo
de 2023.

Dando cumplimiento a las resoluciones 3168 de 2015 y Resolución No. 2021032459 del 4 de agosto
del 2021. se hace necesario realizar control posterior al registro sanitario mencionado anteriormente.

DESARROLLO DE LA VISITA (DESCRIPCiÓN DE LA SITUACiÓN ENCONTRADA)

El señor Matero Rueda. permite el acceso a la documentación soporte del producto Leche en polvo
entera. encontrando que:

1. LECHE EN POLVO ENTERA (NOMBRE DE FANTASIA: "COLANTA LECHE EN POLVO
ENTERA")
Nombre Del Producto. Cumple
Composición: Cumple.
Presentación comercial. Cumple
Tipo de envase. Cumple
Material de envase. Cumple
Condiciones de conservación. Cumple
Tratamiento. Cumple
Vida útil. Cumple

Por lo anteriormente descrito el resu~ado del controi posterior es CUMPLE.

OBSERVACIONES
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Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia dellnvima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la
página web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias
https:/Isesuite.invima.gov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de
corrupción de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupción 745 8593.
'Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogotá.

Nota: Ellnvima dentro de sus competencias sin previo aviso podrá adelantar acciones de inspección,
vigilancia y control con el fin de verificar las condiciones sanITariasdel establecimiento.

Para constancia se lee y firma por quienes intervinieron en la presente diligencia el dia 01 del mes de
septiembre de 2023. de acuerdo con la normatividad sanitaria vigente. Copia integra del presente
documento se deja al interesado.
Por INVIMA

Maryuris Melissa Núñez
Nombre Camelo Nombre Jorge Iván De;ado Gómez

db~~(FclC1N(:D GFirma Firma cg~ ""'-
C.C. 1.065.591.175 C.C. 98.584.352

Cargo Profesional Universitario Cargo Profesional Universitario
Grupo o Grupo o
Dependencia GTTOCC 1 Dependencia GTTOCC 1

Responsable o propietario establecimiento o producto:

Nombre

Firma

C.C.

Cargo

Mateo Rueda Cortés

¿¿;.fuz¿
1.144.088.295

Analista 5GI

Nombre

Firma

C.C.

Cargo

Testigo de la Diligencia:

Nombre

Firma

C.C.

Cargo

Empresa/Entidad

Firma

C.C.

Cargo

http://www.invima.gov.co
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